
DINER
OMAKASE EXPERIENCE MENU:

BIJ OTORI STAAT OMAKASE VOOR VERTROUWEN IN DE CHEF EN VERFIJNDE BELEVING. ONZE OMAKASE 
EXPERIENCE WORDT ALTIJD GESERVEERD IN 5 of 6 GANGEN, MET DE KEUZE UIT 5 GANGEN, 6 GANGEN OF 

6 GANGEN SIGNATURE BY JEAN.

ELKE ERVARING BESTAAT UIT 12 TOT 15 VERSCHILLENDE SMAKEN EN KLEINE CREATIES, ZORGVULDIG OP-
GEBOUWD UIT SEIZOENSPRODUCTEN VAN DE HOOGSTE KWALITEIT. TEXTUREN EN SMAKEN VULLEN 
ELKAAR SUBTIEL AAN EN VORMEN SAMEN EEN HARMONIEUZE CULINAIRE REIS. VAN LICHTE, FRISSE 

AMUSES TOT DIEPERE, UMAMI-RIJKE GERECHTEN.

EEN DINER WAARIN VAKMANSCHAP, BALANS EN VERRASSING CENTRAAL STAAN

5 COURSES

€72
6 COURSES

€82
6 COURSES 
Chef’s signature

€93

SUPPLEMENTEN

EXTRA GANZENLEVER BIJ HET HOOFDGERECHT
+€10 P.P.

10GR KAVIAAR
+€38 P.P.

HOTATEGAI SIGNATURE - GAULT & MILLAU SPECIAL
+€15 P.P.+€15 P.P.

WAGYU A5 NIGIRI (2st.)
+€19 P.P.

OSHIZUSHI (4 pieces) SIGNATURE
+€14 P.P.

EDAMAME BOONTJES
+€8 P.P.

WAGYU A5+ HOOFDGERECHT EN WAGYU A5+  FLAMED NIGIRI’S TER 
VERVANGING VAN HET HOOFDGERECHT

+€62,- P.P.

MENU'S PER TAFEL TE BESTELLEN 
U KUNT EVENTUELE BIJZONDERHEDEN IN UW DIEET EN/OF ALLERGEN AANGEVEN BIJ 

UW RESERVER ING. DIT ZULLEN WIJ IN ACHT NEMEN, 
ANDERS NEMEN WIJ PERSOONLIJK CONTACT MET U OP. 


